Recept koekjes bakken
van gebuild meel (bloem)

Ingrediénten (voor ca 30 kleine koekjes)
300 gram bloem
100 gram basterdsuiker
200 gram margarine / boter

Werkwijze

Kneed het beslag tot een mooie bal deeg en verdeel de bal tot een mooie
platte lap.

Steek hieruit met behulp van vormpjes de koekjes.

Leg de koekjes op een bakplaat met bakpapier.

Doe daarna de bakplaat 10 minuten op 200 graden in de oven.

Misschien vind je de kleur aan het eind nog niet zo mooi. Verleng dan de
baktijd met hooguit 2 minuten.

De koekjes zijn nog zacht als ze uit de oven komen. Bij afkoelen worden ze
vanzelf harder.



